“Bus

Los vifiedos de la Barbera, la Plana y el Viader tienen suelos

profundos de textura franco-arcillosa que que aportan frescor

y elegancia. La parcela del Monestrell, situada en las terrazas

del Serral, marca el De Nit con su personalidad.

Una excelente afada muy sana con un ciclo mis largo y una
maduracién lenta. La vendimia del 2019 fue clisica,
mediterrinea y fresca. Hemos tenido una cosecha tardia, pero
al mismo ticmpo cxtraordinariamente sana y sabrosa. Fuc un
afio marcado por el clisico clima mediterrineo con un otoiio
himedo, una primavera fresca con lluvias ocasionales y un
verano seco y cdlido. Con un total de pluviometria de 556
mm. Primavera y afiada fresca provoca retraso del ciclo y
vendimia. Alta pluviometria de otofio y lluvias puntuales bien

caida de primavera provoca buen crecimiento vegetativo de la

lido: 111,7mm y

planta. El verano fue lluvioso si
mas de 40
planta aguantamas bien el golpe de calor. Vendimia rardia de

temperaturas mi _ en julio. Con la energia de la

produccién media, uva muy sana y concentrada. En resumen,
una excelente afiada con un ciclo més largo y una maduracién

lenta: condiciones ideales para grandes vinos. La vendimia del

2019 fue clisica, mediterrinea y fresca. Condiciones ideales

para grandes vinos.
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crral, que nos aporta complejidad sin perder frescor” Pepe

Viticultura biodinimica. Vifiedos con cubiertas vegetales
espontineas, que dan biodiversidad, fertilidad y vida al suelo.
Aportamos estiércol de nuestros animales, compostados en

invierno. Hacemos la poda corta en vaso. Uso de infusiones

de plantas como fitoterapia para minimizar la utilizacién de
“ontrol de lobes

sexual. Control de bajas y controles de maduracién previos a

cobre y azufre. a botrana por confusion

la vendimia. Vendimia manual.

Entrada en la bodega por gravedad. En cada etapa, atmésfera

controlada con nieve carbénica. Prensado lento a bajas

presiones. Desfangado estitico a bajas temperaturas. Primera
atura

fermentacién en depésitos de acero inoxidable a tempe
controlada, separando variedades y tipos de suelos.

E

minima de 18 meses en botella. Afadimos licor de expedicion

ha de degiiclle indicada en

crianza

samblaje, segunda fermentacién en botella y

del vino base con azii
la contra etiqueta.
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ado alcoholico: 12

Gy
Acidez: 6.4 g/L. tartirico
Ph:

Extra Brut

3.05




