RavenTtos i Branc

De la Finca proviene de una de nuestras vinas mas historicas, plantada en vaso en 1964: la Vinya dels Fossil

Afiada lluviosa y hiimeda. Vendimia de produccién mediana
con muy buenos equilibrios de aziicar y acidez. La afiada
2018 empez con un otofio mis seco y frio de lo habitual.
Con la llegada del invierno también llegé la lluvia. Durante
los meses de invierno llovieron 216mm (la media de los
dlcimos 25 afios es inferior a 100mm). Como consecuencia
del frio en este periodo la brotacién fue tardia. La primavera
sigui6 siendo siendo muy lluviosa, llovieron 212mm, hecho

que provocé la recuperacion de la planta, un buen
crecimiento vegetativo y una alta presién de hongos, sobre

todo de mildi

para mildiu y oidio, llovié cada dia. Trabajando con

. Justo en floracién, el periodo mis sensible

fitoterapia, lucha biologica y muy bajas dosis de cobre
conseguimos controlar los hongos. En agosto, tuvimos las
méximas temperaturas histéricas en la finca, llegando a 40 °C
clo se avanzara

ol dfa 4 de agosro. Este hecho provocs que el
dlgtin dia. Durante la vendimia s cemperarura fise mds bien
fresca y tuvimos 4 dias de lluvia. Realizamos una seleccién de
uva en el vifiedo muy rigurosa. Durante todo el afio agricola
tuvimos una alta pluviometria de 654.9 mm (la media de los
tltimos 20 afios es de 517.8 mm y la de los dltimos 3 afos de
de15.2
°C, similar a la media de los dltimos 20 afios. Vendimia de

es de 387.8mm). La temperatura mediana fu

calidad. Vinos concentrados, redondos y con buena acidez

dels

Fossils tiene un suelo marino con una alta presencia de fosiles,

Situada en las terrazas mds altas del rio Anoia, la Viny

lo que caracteriza la estructura y la composicién edafolégi

de este vifiedo. Los carbonatos son el componente que aporta
la principal fuente de tipicidad a este espumoso de ala
i6n salina. Un espumoso con identidad y personalidad

Las plantas de la Vinya dels Fossils proceden de la seleccion
masal que llevé a cabo Manuel Raventés Doménech en 1888.
Creador de la formula del espumoso del Penedés al combinar
las tres variedades autécronas, Macabeu, Xarel-lo y Parellada,

Manuel Raventés también experimenté con la plantacién de

pequeias parcelas separadas: de las cepas que daban mejor

uva, seleccionaba los sarmientos para nuevas plantaciones.
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Viticultura biodinimica. Vi

fiedos con cubiertas vegetales
espontineas, que dan biodiversidad, fertilidad y vida al suelo.
Aportamos estiércol de nuestros animales, compostados en
invierno. Hacemos la poda corta en vaso. Uso de infusiones

de plantas como fitoterapia para minimizar la utilizacién de

cobre y azufre. Control de lobesia botrana por confusién

sexual. Control de bajas y controles de maduracién previos a

la vendimia. Vendimia manual.

Entrada en la bodega por gravedad. En cada etapa, atmésfera

controlada con nieve carbéni

. Prensado lento a bajas
presiones. Desfangado estitico a bajas temperaturas. Primera
fermentacién en depésitos de acero inoxidable a temperatura

controlada, separando variedades y tipos de suelos.
Ensamblaje, segunda fermentacién en botella y crianza
minima de 30 meses en botella. No anadimos licor de

expedicion. Fecha de degiielle indicada en la contra etiqueta.

Grado alcohélico: 12.29 % Vol
Acidez: 6.3 g/1. tartarico
Ph: 3.15

Brut Nature. No dosage




